УЧЕБНЫЙ ПЛАН
для подготовки рабочих по профессии «ПОВАР»
	№
	Наименование дисциплин
	Всего
часов
	Из них
	Форма
контроля

	
	
	
	Теорети​
ческое
обучение
	Лабораторные работы и практические занятия
	

	1
	2
	3
	4
	5
	

	1.
	Общепрофессиональный цикл
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	зачет

	1.1
	Калькуляция и учет
	10
	
	
	

	2.
	Профессиональный цикл
	
	
	
	

	2.1
	Товароведение пищевых продуктов
	20
	20
	
	зачет

	2.2
	Оборудование предприятий
	
	
	
	

	
	общественного питания
	20
	20
	
	зачет

	2.3
	Кулинария
	100
	100
	
	зачет

	2.4
	Физиология питания, гигиена и
	20
	20
	
	зачет

	
	санитария
	
	
	
	

	2.5
	Организация производства
	20
	20
	
	зачет

	3.
	Производственное обучение
	112
	
	112
	зачет

	
	(практика)
	
	
	
	

	4.
	Квалификационный экзамен
	8
	8
	
	

	
	Итого:
	310
	168
	112
	


Примечание:
* Зачеты проводятся за счет учебного времени, отводимого на изучение предмета.
с «___»____________20____по «____»________20_____
** Квалификационный экзамен в образовательном учреждении проводится по окончании обучения. *** Производственная
