АННОТАЦИЯ
Программа разработана в соответствии с требованиями Федерального закона
«Об образовании», профессионального стандарта по профессии 16675 Повар.
Профессиональное обучение по профессии 16675 Повар направлено на приобретение лицами различного возраста, ранее не имевших профессии рабочего или должности служащего и предназначена для подготовки квалифицированных рабочих по профессии 16675 «Повар» без изменения уровня образования. Срок освоения программы при очной форме обучения составляет 3 месяца. Профессиональное обучение завершается итоговой аттестацией в форме квалификационного экзамена. Квалификационный экзамен проводится организацией, осуществляющей образовательную деятельность, для определения соответствия полученных знаний, умений и навыков программе профессионального обучения и установления на этой основе лицам, прошедшим профессиональное обучение, квалификационных разрядов. Квалификационный экзамен независимо от вида профессионального обучения включает в себя практическую квалификационную работу и проверку теоретических знаний в пределах квалификационных требований, указанных в профессиональном стандарте по профессии Повар.
Требования к результатам освоения программы сформированы на основе функциональной карты вида профессионатьной деятельности профессионального стандарта «Повар», предъявляемых к повару 3 разряда. В требованиях к результатам освоения программы описываются требования к умениям, приобретаемым в ходе освоения программы, указываются усваиваемые знания, на базе которых формируются умения и приобретаются навыки по профессии «Повар».
Структура и содержание программы представлены учебным планом, тематическими планами по учебным предметам, рабочими программами по учебным предметам, оценочными и методическими материалами.
В учебном плане содержится перечень учебных предметов с указанием объемов времени, отводимых на освоение предметов, включая объемы времени, отводимые на теоретическое и практическое обучение.
В тематическом плане по учебному предмету раскрывается рекомендуемая последовательность изучения разделов и тем, указывается распределение учебных часов по разделам и темам.
В программе учебного предмета приводится содержание предмета с учетом требований к результатам освоения в целом программы подготовки по профессии «Повар
3 разряда».
Требования к условиям реализации программы представлены требованиями к организации учебного процесса, учебно-методическому и кадровому обеспечению, а также правами и обязанностями организаций, осуществляющих подготовку.
Требования к организации учебного процесса:
Учебные группы по подготовке поваров создаются численностью до 15 человек.
Учет посещаемости занятий, успеваемости и пройденных тем ведется преподавателями и мастерами производственного обучения в соответствующей учетной документации.
Продолжительность учебного часа теоретических занятий - 1 академический час (45 минут), а производственного обучения - 1 астрономический час (60 минут), включая время на подведение итогов, оформление документации.
Для проведения занятий оборудуются лаборатория для производственного обучения и кабинет спец. технологии.
Теоретическое и практическое обучение проводятся в оборудованном кабинете и лаборатории с использованием учебно-методических и учебно-наглядных пособий в соответствии с Перечнем учебных материалов для подготовки повара 3 разряда.
Основой профессиональной подготовки является производственное обучение, в процессе которого осваиваются единые требования к сырью и готовой продукции,
определяется расход сырья при приготовлении блюд, кулинарных изделий,
отрабатываются навыки подготовки сырья к производству, механической кулинарной и
тепловой обработки продуктов, приготовления блюд, кулинарных изделий, оформления,
порционирования и раздачи блюд массового спроса. Производственное обучение
проводится в лаборатории по профессии «повар». Производственная практика проводится в конкретных производственных условиях предприятий питания.
Мастер п/о должен обучать учащихся эффективной организации труда и использованию новой техники и передовых технологий на каждом рабочем месте и участке, детально рассматривать с ними пути повышения качества продукции и меры по экономии сырья, энергии.
В процессе обучения особое внимание должно быть обращено на необходимость прочного усвоения и выполнения всех требований и правил безопасности труда.
По завершению обучения проводится квалификационный экзамен в соответствии с Положением о порядке аттестации и присвоении квалификации. Результаты итоговой аттестации оформляются протоколом и выдается свидетельство о прохождении обучения действующего образца.
Требования к учебно-методическому обеспечению учебного процесса:
Перечень учебных материалов для подготовки повара 3 разряда содержится в приложении к программе.
Требования к кадровому обеспечению учебного процесса:
Преподаватели специальных предметов должны иметь высшее или среднее профессиональное образование.
‘
Мастера производственного обучения должны иметь образование не ниже среднего профессионального, непрерывный стаж работы по специальности не менее трех лет в должности Повар 4-5 разряд.
Преподаватели и мастера производственного обучения должны проходить повышение квалификации не реже 1 раза в 3 года.
